AL

ROOFTOP - GARDEN




ALICE EM-2024 PACKAGE

Exklusivitat - Das ganze ALICE nur fir Ihre Gruppe ohne Laufpublikum, das perfekte Team-Building!
Rooftop Viewing - FulRballl-EM Spiel live auf unserer Dachterrasse mit groRer Sonnenmarkise.
Hauseigenes Catering - Vier EM-Speisen-Stationen als kulinarisches Highlight & leckere Drinks.
Umsetzbarkeit - Klimatisierter Innenbereich mit LED-Wand als Schlecht-Wetter-Alternative.

Inklusivleistungen:

Nutzung des ALICE Rooftop & Garden
e Exklusivmiete
o Package fiir 5 Stunden, danach Verldangerung nachbuchbar
e 300gm Flache im Innenbereich mit groen Glasfronten und LED-Wand
e 300gm Flache auf der Dachterrasse mit groBer Markise

Technik & Mobiliar
¢ Mischbestuhlung gemaR gebuchter

Teilnehmerzahl auf unserem Rooftop P hal P
e LED Leinwand zur Live-Ubertragung auschalpreis

e High Speed W-LAN ab 125,- EUR
¢ Lounge-Mdbel und Stehtische In- und

Outdoor, teilweise feste Sitzplatze e Person
Personal
o Betriebsleiter und Sicherheitskrafte %
e Service- und Barpersonal (aUSgenommen o Alle Preise verstehen sich exkl. MwSt.
Hostessen) o Das Angebot gilt auf Anfrage und nach
Verfligbarkeit
Getrinke  Buchbar ab sofort fiir alle Neubuchungen
o ALICE Welcome-Drink fiir jeden Gast (mit oder 0 (E1E e el G P T e [
der Hochsaison (hier erfolgt eine
ohne Alkohol)

- ) ) individuelle Kalkulation)
o Softgetranke, Saftauswabhl, Bier, Wein, Prosecco

Speisen
e EM-Live-Stationen (Burger, Grill, Salat, Dessert)
mit einer Stellzeit von 2 Stunden
¢ Vorspeisen, Hauptgange, Desserts und Beilagen
mit und ohne Fleisch




EM Food Stations

Burger Station

Mini Pulled Beef Burger
Barbacoa Style, Spicy Avocado Créme, Mango-Koriander-Bohnen und Feldsalat

Mini Pulled Jackfruit Burger
Barbacoa Style, Spicy Avocado Créme, Mango-Koriander-Bohnen und Feldsalat
Grill Station

Thiringer Rostbratwurst vom Meister Metzger Blinger
im Brétchen mit Spitzkohl-Dérr, Aprikosensalat und Kiimmelsenf

Vegane Bratwurst vom Meister Metzger Bunger
im Brotchen mit Spitzkohl-Dérr, Aprikosensalat und Kimmelsenf
Salatbar

Bunter Tomaten-Schalotten-Salat
mit Sherryessig-Vinaigrette und frischem Basilikum

Bunter Wildkrautersalat
eingelegter Rettich, Rote Beete, Sonnenblumenkerne und Kreuzkiimmel-Orangen-Dressing
Dessertstation

Pistazien Mascarpone Creme
mit gerOsteten Pistazien-Karamel Brosel

Gegrillte Ananas
mit Minz-Schokoladen-Pesto



